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    L’OLIO SECONDO VERONELLI


	CARTA D'IDENTITA' DELL'AZIENDA AGRICOLA E DEL FRANTOIO 

	
	
	Anno 2003
	
	
	
	
	

	Azienda Agricola

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Contrada
	
	Comune
	Prov.

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	indirizzo
	 
	 
	Comune
	
	Prov.
	

	 
	
	
	
	
	 
	 
	 
	 

	Sito web
	 
	Telefono
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Posta elettronica
	 
	 
	Fax
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ragione Sociale
	
	
	
	
	
	

	
	
	 
	
	 
	 
	 
	 
	 

	Partita IVA:
	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Proprietario 
	 
	 
	Cell. 
	 
	 
	 
	 
	 

	Indirizzo proprietario
	
	
	
	
	
	
	
	

	DATI TECNICI

	

	
	Prima Unità oliveto 
	Seconda Unità oliveto 
	Terza Unità oliveto
	Quarta Unità oliveto 

	Codice identificativo
	 
	 
	 
	 

	Comune e Provincia
	 
	 
	 
	 

	Foglio particella
	 
	 
	 
	 

	Contrada
	 
	 
	 
	 

	Altitudine media (m slm)
	 
	 
	 
	 

	Superfice (m²)
	 
	 
	 
	 

	Ubicazione geografica
	 
	 
	 
	 

	Numero piante olivi
	 
	 
	 
	 

	Sesto d'impianto
	 
	 
	 
	 

	Età media olivi
	 
	 
	 
	 

	Varietà cultivar
	
	
	
	

	Forma di allevamento
	 
	 
	 
	 

	Produzione Olive Kg
	 
	 
	 
	 

	Produzione denocciolato Olio Kg
	 
	 
	 
	 

	

	

	Frantoio aziendale 
	Nome frantoio 
	
	
	
	
	

	Indirizzo Frantoio 
	
	
	
	
	
	
	

	Tipo e marca del frantoio 
	
	
	
	
	Q.li lav. all’ora
	
	

	Tipo di Frangitura (Molazze- Martelli-Dischi)
	
	
	
	
	
	
	

	Tipo e marca del denocciolatore
	
	
	
	
	Q.li lav. all’ora
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


